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Baumniissen ausgestattet. Bilder: R. Hunger
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Johannes Janggen aus Malans GR bei der Nussernte mit dem Vollernter im vergangenen Oktober. Die Maschine ist speziell fur die Ernte von

Mit Bio-Baumnussen zum Erfolg

Vor mehr als zehn Jahren pflanzte Johannes Janggen aus Malans die ersten Nussbaume.
Heute sind es iiber 1200. Im Interview mit der «Schweizer Landtechnik» spricht der
Prasident von Swissnuss liber die Herausforderungen der Nussproduktion und wie die

Niisse vermarktet werden.

Ruedi Hunger

Johannes Janggen lebt die BaumnuUsse als
Passion. Das war nicht immer so. Der
Meisterlandwirt aus Malans in der Blnd-
ner Herrschaft Gbernahm 1992 den land-
wirtschaftlichen Betrieb von seinen Eltern.
Zusammen mit seiner Frau Maja und dem
jungsten Sohn, der dieses Jahr die Berufs-
ausbildung zum Landwirt abgeschlossen
hat, bewirtschaftet er den heute 30 Hek-
taren grossen Bio-Betrieb «Neuberg». In
den letzten dreissig Jahren hat sich der Be-
trieb von Ackerbau und Milchwirtschaft zu
Ackerbau mit Mutterkuhhaltung gewan-
delt. Anstelle der Mutterkthe steht heute
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Bio-Weidebeef auf dem Betrieb. In den
letzten zehn Jahren wurden Gber 1200
Nussbdume gepflanzt. Damit wird die
Baumnuss-Produktion in den ndchsten
Jahren zum wichtigsten Betriebszweig
aufsteigen. Nach abgeschlossener Berufs-
ausbildung ist heute bereits Sohn Andres
auf dem Betrieb. Damit kann sich Johan-
nes Janggen voll und ganz seiner Passion,
der Baumnuss, widmen.

«Schweizer Landtechnik»: Was war
die Initialziindung fur das Baumnuss-
Projekt?

Johannes Janggen: Die Suche nach einer
Alternative zur Tierhaltung hat mich schon
lange umgetrieben. Die ersten Nussbaume
setzten wir 2011, und das noch ohne gros-
ses Vorwissen. Ich musste mich folglich
schnell einmal mit dem Anbau von Nuss-
baumen vertraut machen. Dann ging es
Schlag auf Schlag. Erst klarten wir die Ab-
satzmoglichkeiten ab, dann mussten die
Ernte und die Verarbeitung aufgegleist
werden. Wie Ublich bei einem neuen Be-
triebszweig, fingen wir vorerst mit weni-
gen Baumen an, konnten dann aber rasch
den Anbau ausdehnen, weil sich immer



Derzeit werden pro Hektare rund 1,5 bis 2 t geerntet. Der maximal magliche Ertrag liegt bei
etwa 9t.

mehr Absatzmoglichkeiten 6ffneten. Bis
heute haben wir auf funf Hektaren tber
1200 Nussbaume gepflanzt.

Die alten Nussbdume, die friiher auf
vielen Héfen oder entlang von Feld-
wegen standen, waren stattliche,
weitausladende Baume. Die fehlen
hier aber weitgehend.

Genau. Wir pflanzen Nussb&ume nicht als
Hobby, sondern es ist ein zusétzlicher Be-
triebszweig, der sich wirtschaftlich rech-
nen muss. Und dieser neue Betriebszweig
hat definitiv nichts mehr mit einer
Nischenproduktion zu tun. Wir kdénnen
ruhig von einem intensiven Nussanbau
sprechen. Bis vor wenigen Jahren wurden
mehr als 98 Prozent der Baumnusse im-
portiert. Das ist heute noch grosstenteils
so, die Schweizer Produktion deckt noch
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Den Nussknacker hat Janggen in den USA gekauft. Er ist der
grosste seiner Art in der Schweiz. Die Nusskerne werden von den
Schalenresten getrennt und nach Grosse sortiert.

Jessee

nicht zehn Prozent des Bedarfs. Dabei
muss man sich im Klaren sein, dass Baum-
nusse keinen Grenzschutz geniessen und
wir folglich mit den Weltmarktpreisen
konkurrieren missen. Ohne Bio-Label
und das Wohlwollen der Abnehmer ge-
genuber regional angebauten Nussen —
auch wenn «regional» fur einmal auf fast
die ganze Schweiz ausgedehnt ist — hat
der Nussanbau kaum eine wirtschaftliche
Chance. Um auf die Frage zurlickzukom-
men: wir haben die niedrigste Wuchs-
form von Hochstamm gewahlt. Dies mit
dem positiven Nebeneffekt, dass je klei-
ner die Nussbaume sind, desto friher sie
Ndsse tragen.

Wann kann man bei Nussbaumen mit

einem ersten Ertrag und ab wann mit
Vollertrag rechnen?

|
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gemacht werden.

Der letzte Schritt bei der Verarbeitung der Baumniisse ist die
Verpackung, wo die Nusskerne verpackt und vakuumiert lagerfahig
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Anfang Februar 2022 wurde Johannes
Janggen fiir seine Weitsicht mit dem
Bio-Grischun-Preis ausgezeichnet. Damit
wurde er fiir die besonderen Verdienste,
seine mutige Idee und den unermudlichen
Einsatz zugunsten der Bio-Baumnuss aus
Graubtinden geehrt. Ein indirekter Erfolg
seiner Bemihungen war im vergangenen
September die «Bio Gourmet Knospen»-
Verleihung fiir das «Bio-Produkt des
Jahres» 2022. Zum Sieger wurde die
Bio-Nusstorte mit Bundner Baumnussen
der Backerei «Meierbeck» in Santa Maria
im Mnstertal auserkoren. Seit 2019
bezieht die Backerei die Niisse von Johan-
nes Janggen.

Einige wenige Nusse gibt es ab dem ers-
ten Jahr. Nur, wir entfernen diese gezielt
wahrend der ersten drei Jahre, damit die
Baume «ins Holz wachsen». Soll heissen,
damit das Baumvolumen rasch grésser
wird. Ab zehn Jahren kann man mit ei-
nem Vollertrag rechnen. Dann rechne ich
mit einem Ertrag von dreieinhalb bis
viereinhalb Tonnen je Hektar.

Nun aber zur Nuss und ihrem Anbau.
Welche Anspriiche stellen Baumnis-
se an Boden, Klima und Hohenlage?
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Der Nussbaum stellt ans Klima ahnliche
Anforderungen wie die Rebe. Hohere An-
spriiche als die Rebe stellt der Nussbaum
an den Boden, insbesondere an die Tief-
grundigkeit. Und was die Hohenlage be-
trifft: Auf der Alpenstdseite, beispiels-
weise im Puschlav, hat es Nussbdume bis
1000 m Uber Meer.

Gibt es Unterschiede bei der Frost-
empfindlichkeit der Sorten, bei der
Abreife oder der Nussqualitat?

Ja, die gibt es. Zwischen den frih und
den spat austreibenden Sorten kénnen
gut und gerne drei Wochen liegen. Das
kann naturlich bei Spéatfrosten im Frih-
jahr entscheidend sein. Bei der spaten
Sorte, unserer Hauptsorte, hatten wir bis-
her nie Frostschaden. Anders bei der et-
was friher austreibenden Sorte, da hat es
schon Schaden gegeben. Das Problem ist
nun aber, dass die spat austreibenden
Sorten auch spater erntereif sind und wir
im Herbst mit Ernte, Aufbereitung und
Verpackung in einen zeitlichen Engpass
kommen. Die Nussqualitat ist weniger
von der Sorte als vielmehr von Ernte, Wa-
schen und Trocknen abhangig.

Seit 2018 gibt es die Genossenschaft
«Swissnuss» mit Sitz in Malans GR.
Wer sind die Genossenschaftsmitglie-
der?

Bisher haben wir von unserem eigenen
Nussanbau gesprochen, nun zur Genos-
senschaft. Zusammen mit Produzenten
aus der Region, dem Puschlav, dem
St. Galler Rheintal und dem Kanton Lu-

«Unser Trumpf ist natur-
nahe und regionale Produk-
tion ohne lange Transport-
wege.»

zern wurde die Genossenschaft Swiss-
nuss gegrundet. Ziel war es, das Angebot
zu bindeln. Mit der Genossenschafts-
form erreichen wir auch, dass die Wert-
schopfung bei den Nussproduzenten und
ihren Abnehmern bleibt. Parallel dazu
stellte sich die Frage nach einem Verar-
beitungszentrum, damit wir mit professi-
oneller Verarbeitung eine moglichst hohe
Nussqualitat erreichen. Die Produktions-
leitung liegt bei mir als Prasident der Ge-
nossenschaft.
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Das Verarbeitungszentrum von «Swissnuss» in Malans. Im Vordergrund die Absackvorrich-
tung fiir die Nussschalen.

Die Nussernte ist mechanisiert. Ist
diese Erntemaschine «ab Stange» er-
haltlich?

Ndsse sollten nicht mehr als drei Tage am
Boden liegen, ansonsten kann es zu qua-
litativen Einbussen kommen. Zur Ernte
wird eine Erntemaschine eines franzosi-
schen Herstellers eingesetzt. Als Grund-
maschine kann sie beispielsweise auch fur
Obst oder andere Friichte eingesetzt wer-
den. In unserem Fall ist sie speziell fiir die
Baumnussernte ausgestattet. Zusammen
mit Produzenten aus dem St. Galler Rhein-
tal setzen wir sie gemeinschaftlich ein.
Nach der Ernte werden die Niisse gewa-
schen, heiss gereinigt und anschliessend
getrocknet, dann sind sie bis zur Verar-
beitung lagerfahig.

In Malans ist nicht nur das Kompe-
tenzzentrum von Swissnuss, auf sei-
nem Betrieb ist auch das Verarbei-
tungszentrum. Wie ist es dazu ge-
kommen?

Nun, wie es oft ist, hat sich das einfach so
ergeben. Ich darf ruhig sagen, dass bei uns
derzeit die modernste Nussknackanlage
dieser Grosse (in der Schweiz) steht. Die
Maschine kommt aus Kalifornien, dem fri-
heren Hotspot der Nussproduktion. Der
eigentliche Knacker ist ein relativ kleines,
aber wichtiges Bauteil der ganzen Anlage.
Je nach angeliefertem Produkt muss er auf
die Nussgrésse eingestellt werden. Die
Trennung von Nusskern und Schalen er-
folgt in verschiedenen Schritten. Unter an-

derem auch mit einem fotooptischen Se-
parierer, der Schalenteile pneumatisch ent-
fernt. Zu guter Letzt ist vor der Verpackung
eine manuelle Kontrolle notwendig. Es ist
absolut oberstes Ziel, keine Schalenteile
mit den Nusskernen zu verpacken.

Wie viele Tonnen Baumniisse werden
auf der Anlage jahrlich verarbeitet
und wer kauft die Niisse?

Dieses Jahr verarbeiteten wir rund 35
Tonnen, fur das kommende Jahr rechnen
wir, bei guten Voraussetzungen, mit bis
zu 50 Tonnen. Kaufer sind letztlich Backe-
reien oder Kunden mit einer Privatbacke-
rei. Unser Ziel ist es natdrlich, einen mog-
lichst hohen inléndischen Nussanteil far
Spezialitdten wie die Bindner Nusstorte
zu liefern. Das ist nicht ganz einfach, ins-
besondere mit Grossverteilern ist es
schwierig, ins Geschaft zu kommen. Dies
nicht zuletzt, weil der Weltmarktpreis
zwischen 11 und 17 Fr./kg liegt und wir
rund vier- bis finfmal teurer sind. Der
Preis kann deshalb kein Verkaufsargu-
ment sein, aber naturnahe und regionale
Produktion ohne lange Transportwege ist
unser Trumpf.

Noch eine letzte Frage: Gab es Mo-
mente, wo Zweifel am Erfolg aufka-
men?

Ich mochte nicht von Zweifeln sprechen,
aber schwierige Phasen gab es immer wie-
der [lacht]. Bekanntlich sind aber Schwie-
rigkeiten da, damit man sie l6st. |



